SPEISEKARTE

veggie
Kleiner Beilagensalat“" 4,00€
garniert mit Kirschtomaten, Radieschen und Gurken

Kaseborek' 67" 9,00€
Drei Knusperteigréllchen gefullt mit Schafskdse und Sesam,
dazu Hummus und Muhamara

Feldsalat'®’ vesgie 9,00€
mit Erbsenkrapfen
Feldsalat mit Cherrytomaten und Schafskése in Orangendressing

Spezerei Teller*'®’ 10,00€
Zwei Kédsebdrek, zwei Falafel, ein Sambousek, italienische
Antipasti, Hummus und Muhamara

*auch veggie Variante maglich

Obazda mit Schwarzbrot' 6,00€

Wurstsalat mit Schwarzbrot'* 8,00€
Saver marinierte Fleischwurststreifen mit Zwiebeln

Schweizer Wurstsalat mit Schwarzbrot'®* 10,00€
Sauer marinierte Fleischwurststreifen mit Zwiebeln,
Paprika und Kése

Alle unsere Gerichte sind frei von kinstlichen Geschmacksverstérkern.

Alle aufgefihrten Gerichte kdnnen die hinten in der Karte aufgefUhrten Allergene enthalten.
Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal im Fall einer Allergie vor der Bestellung persdnlich darauf an.

Unser selbstgemachtes Hummus ist eine
kostliche Paste aus pirierten
Kichererbsen, Tahini, Olivendl, Zitronensaft
und Gewdrzen (Knoblauch und
Kreuzkimmel) - super cremig und lecker.

Muhamara ist ein Dip der arabischen
Kiche aus Paprika und Walnissen, die vor
allem fir Grillspeisen und als Beilage fir
arabische Vorspeisen gegessen wird —
eigene Herstellung.

Erbsenkrapfen werden aus Erbsen,
Ricotta, Schafskase, Minze und Gewirzen
zu einer Nocke gestochen und in 0L
ausgebacken



Kaseteller' 13,00€
Scheibenkése, Obazda, Krduterquark, Frischkdse, Mozzarella

Brotzeitteller Klein / GroB"** 9,00€ /13,00€

Pfeffersalami, Schinken (gekocht und roh) Sulze, Blutwurst,
Leberwurst, Krduterquark, Obazda, Butter und Schwarzbrot

Silze mit Bratkartoffeln* 10,00€

Kibbeh Nayeh mit Fasolya Khadre'* = 13,00€
Tomatenbulgur mit grinem Bohnenragout

Shish Taouk mit Toum'/"2 13,00€

Marinierter saftig zarter Hihnchenspiel3 mit Knoblauch-
Joghurtcreme und Pommes

veggie
Blattsalat der Saison'**" 9,00€
mit Balsamico-Dressing, Croutons und Granatapfelkernen

... dazu wahlweise: je 4,00 €
H&hnchenbrust / Saiblingsfilet2 / Falafel' / Ziegenk&se gratiniert

Currywurst mit Pommes'" 9,00€
Gerducherte Bockwurst knusprig gebacken

Alle unsere Gerichte sind frei von kinstlichen Geschmacksverstérkern.

Alle aufgefihrten Gerichte kdnnen die hinten in der Karte aufgefUhrten Allergene enthalten.
Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal im Fall einer Allergie vor der Bestellung persdnlich darauf an.

Shish Taouk - unser Klassiker. Marinade
aus Joghurt, Zitronensaft, Knoblauch,
Paprika, Kreuzkimmel und Olivendl - dies
verleiht dem Fleisch einen wiirzigen
Geschmack und macht es zart und saftig.

Unsere Currywurstsauce ist eine
100% -ige Eigenkreation unseres
Chefkoches. wiirzig und lecker.



Pfannenrosti mit Krauterquark Y“55'° 9,00€
2 Stuck, knusprig gebratene Kartoffelrosti

... dazu wahlweise: je 4,00 €
H&hnchenbrust / Saiblingsz‘ilet2 / Grillgemise/ Ziegenkéase
gratiniert "

Pfannenschnitzel ,Wiener Art"'¢’

12,00€ Dinn geklopfte Schweinerickenschnitzel mit luftiger
Panade. Mit Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren

,Spezerei” Schnitzel "%’ 15,00€
Ddnn geklopfte Schweinertickenschnitzel mit luftiger Panade mit
Preiselbeeren und Kése Uberbacken dazu Pommes

Tagliatelle , Toskana"'* 12,00€
Tagliatelle mit Oliven, getrockneten Tomaten und roten Zwiebeln
...wahlweise mit Hihnchenbrust 4,00€

Kasespatzle nach ,Tiroler Art* 447 12,00€

Hausgemachte Knopfspétzle mit eigener Kdsemischung,
selbstgemachten Réstzwiebeln, verfeinert mit Rinderbrihe
*auch veggie Variante madglich

Gebratenes Lachsfilet'?*>¢ 16,00€
mit GrillgemUse, Rosmarinkartoffeln und WeilBweinsauce

Gundelsheimer Gemisecurry 13,00€

In Kokosmilch mit Zucchini, Paprika, Zuckerschoten,
Papaya und Karotten mit Curryreis

Gundelsheimer Rahmgeschnetzeltes 156911 13,00€
Streifen vom Schweinericken in Pilzrahmsauce mit Spéatzle

Alle unsere Gerichte sind frei von kinstlichen Geschmacksverstérkern.

Alle aufgefihrten Gerichte kdnnen die hinten in der Karte aufgefUhrten Allergene enthalten.
Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal im Fall einer Allergie vor der Bestellung persdnlich darauf an.

Die Pfanne darf nie stillstehen—das ist
nur ein Geheimnis unseres bekannten
Schnitzels. In neutralem Ol goldgelb aus
der Pfanne herausgebraten.



Kasespatzle nach , Tiroler Art"'+¢? 7,00€
*auch veggie Variante maéglich

Fischnuggets / Fischstabchen mit Pommes'?“¢’ 7,00€
6 Stk Fischnuggets oder 4 Stk Fischstdbchen vom Seelachs

Kleine Portion Pfannenschnitzel“*’ 8,00€
,Wiener Art"vom Schwein mit Pommes

Pfannenrdsti mit Apfelmus'“%’ 6,00€
Kugel Eis® je 1,40€

Schoko / Vanille / Erdbeere

Hausgemachte ,Baklava“'® je 2,50€
Mit Rosenwasser getrdnkte Strudelteigrdllchen und Pistazien

Kaiserschmarrn mit Zwetschgenrdster'*¢’ 7,00€
Gerissener Pfannkuchen, karamelisiert und mit Rum betrgufelt

Apfelstrudel mit Vanillesauce'*%®’ 6,00€
Apfelstrudel mit Rosinen und cremiger Vanillesauce

Alle unsere Gerichte sind frei von kinstlichen Geschmacksverstérkern.

Alle aufgefihrten Gerichte kdnnen die hinten in der Karte aufgefUhrten Allergene enthalten.
Bitte sprechen Sie unser Servicepersonal im Fall einer Allergie vor der Bestellung persdnlich darauf an.

Nichts dabei fUr Ihr Kind? Fragen Sie uns
nach Alternativen oder kleineren Portionen
der reguldren Speisekarte. Wir finden
immer was fir unsere jiongsten Gaste.

Unsere selbst hergestellten Baklava sind
ein sifes Gebdck, das in vielen Landern
des Nahen Ostens und des @stlichen
Mittelmeerraums beliebt ist. Nach dem
Backen wird das Gebéck verfeinert, um
ihm eine klebrige, siBe Textur zu verleihen.

Die Zwetschgen aus unserem beliebten
Kaiserschmarrn werden in Rotwein und
Vanille eingekocht. Auf Wunsch auch mit
Apfelmus.



GETRANKEKARTE

Erdbeer-Maracuja Limonade 3,90€
Hausgemacht, verfeinert mit einem Hauch Limette

Zitrone-Minze-Melisse Limonade 3,90€
Hausgemacht, verfeinert mit einem Hauch Minze

Hausgemachtes Tafelwasser 0,31 1,50€
0,51 2,50€
1,01 4,80€
Coca Cola’?/ Coca Cola Zero 0,31 2,30€
0,51 3,60€
Paulaner Spezi'? 0,31 2,30€
0,51 3,60€
Orangen’- / Zitronenlimonade’ 0,31 2,20€
0,51 3,40€
Saftschorlen 0,31 2,60€
0,51 3,90€

Traube, Johannisbeere, Orange, Apfel, Maracuja

Lagerbier vom Fass’? 0,51 3,40€
Brauerei Wagner, Merkendorf
Pils vom Fass’’ 0,51 3,40€

Brauverei Wagner, Merkendorf

Monatsbier vom Fass’? 0,51 3,60€
Weizenbier? 0,51 3,80€
Brauerei Gutmann, Titting

Schlenkerla Rauchbier’? 0,51 3,60€
Brauverei Schlenkerla, Bamberg

Radler'’ 0,51 3,40€
Brauverei Wagner, Merkendorf

Alkoholfreies Bier’? 0,331 2,90€
Lammbréu, Neumarkt

Alkoholfreies Weizenbier’’ 0,51 3,80€
Brauerei Gutmann, Titting

Silvaner Q.b.A° 0,21 4,20 €
Weingut Steinmetz Wohnau, trocken

Bacchus Kabinett® 0,21 3,90 €
Weingut Braun Volkach, halbtrocken
Miller-Thurgau® 0,21 3,90 €
Weingut Braun Volkach, trocken

Banfi Fumaio® 0,21 4,40 €

Banfisrl Loc., Toskana, fruchtig und blumig
Cuvée Chardonnay & Sauvignon

Weinschorle weiss’ 0,21 2,80 €
0,515,550 €
Rotling® 0,21 4,20 €

Weingut Steinmetz Wohnau, halbtrocken



Sertorius Vino Rosso Toscana 0,21 6,50 €
Poggio Mori, Sarteano, trocken

Rebsorte: Sangiovese

Chianti Da Vinci DOCG* 0,21 5,80 €

Cantine Leonardo Da Vinci, Toskana, trocken
Aromen von Kirschen und roten Frichten

Primitivo E Arte’ 0,21 5,80€

Aziende Vinicola, Apulien, trocken

Aromen von Brombeere und Pflaume

Domina 0,21 5,20€

Weingut Braun, Volkach, trocken

Ponte Frizzante Prosecco® 0,11 2,50 €
0,751 14,80€

Aperol Spritz’ 6,00€

Aperol, Prosecco, Soda

Lillet Wildberry’ 6,00€

Lillet blanc, Schweppes Wild Berry, Frichte

Ab 20:00Uhr

Pina Colada 7,00€

Rum, Kokossirup®, Sahne’, Ananas

Strawberry Kiss [alkoholfrei] 4,50€

Ananas, Kokossirup®, Sahne’, Erdbeersirup?

Spanische Erdbeere 4,50€

Likér 43° Erdbeerpiree’, Sahne’, Pfeffer

Ipanema [alkoholfrei] 4,50€

Ginger Ale®, Limette, Rohrzucker

Espresso’
Cappuccino’

Cafe Latte / Milchkaffee’
Tasse Kaffee'

Tee'
Grin / Frichte, Schwarz

Ouzo
Williams Birne
Haselnuss
Mirabelle
Zwetschge

Ramazotti

2,00€
2,60€
2,60€

2,20€

2,00€

2cl 2,00€

2cl 2,20€

2cl 2,20€
2cl 2,20€
2cl 2,20€

2cl 2,20€



	Speisekarte ab Mai 2024
	03_getränkekarte_neu_Mai 2024

